BARBANERA

Andrea Bernardini, enologo toscano, segue con passione l'azienda Barbanerada molti anni. Grazie alle idee innovative legate
alla produzione di vinidi qualita e all'importante preparazione in campo enologico, ha selezionato le eccellenze di 5 annate
creando un vino unico e di grande carattere.

UVE Blend di uve rosse
ALCOL 14,5% vol.
ACIDITA’ 5,80 - 6,00 g/l
ZUCCHERI 10,00 - 10,50 g/l
COLORE Rosso intenso profondo con riflessi purpurei
BARBANERA BOUQUET Intenso e sontuoso, con note tostate e speziate, sentori di frutti di bosco in confettura,
TOSCANA susine mature e lamponi
R e GUSTO Corposo, ampio e consistente, con una struttura importante, morbida ed equilibrata,
\ ?é_,(- 4 dai tannini maturi; finale persistente e pieno
V =~ i el ABBINAMENTI Primi piatti al forno, tagliate di manzo, spezzatini di carne e selvaggina, formaggi semi-stagionati
. i TEMPERATURA DI SERVIZIO 16 - 18°C
REGIONE FORMATO DISPONIBILE
Toscana ‘ ‘
750ml

PREMI CERTIFICAZIONI
ANNUARIO DEI 99 punti

MIGLIORI VINI ITALIANI

*| premi sulle annate e sullo stock attuali devono essere ricontrollati con il rappresentante della tua azienda.
**Alcol, Acidita e Residuo zuccherino possono variare in base all'annata.
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